ZP1.263.3.2023 Zatacznik nr 4 do Zaproszenia do ztozenia
oferty cenowej
Opis Przedmiotu Zamdéwienia (OPZ)

1. Przedmiotem zamodwienia jest zakup wraz z dostawg artykutéw spozywczych do Placéwek

Wsparcia Dziennego (Ognisk) Centrum Wspierania Rodzin ,,Rodzinna Warszawa”, w podziale na

4 czesci:
Nr czesci Przedmiot zamoéwienia Kod CPV
I Zakup i sukcesywne dostawy warzyw i owocow 15300000-1
Il Zakup i sukcesywne dostawy mrozonek i ryb 15331170-9
15220000-6
1" Zakup i sukcesywne dostawy nabiatu i produktéw | 15500000-3
mlecznych
v Zakup i sukcesywne dostawy art. spozywczych | 15800000-6
réznych

2. Wykonawca zapewni, ze dostarczane artykuty bedg wysokiej jakosci tj. I-go gatunku bez wad
fizycznych i jakosciowych oraz beda odpowiadac Polskim Normom lub normom réwnowaznym.
Artykuty beda dostarczane w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach, nie pézniej niz w
potowie okresu przydatnosci do spozycia przewidzianego dla danego produktu, za wyjgtkiem
warzyw i owocow, ktére bedg dostarczane Swieze. Wyroby powinny by¢ oznaczone zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, a w szczegdlnosci kazde opakowanie musi byé oznakowane nazwg
(logo) producenta i terminem przydatnosci do spozycia. Za date konicowg przydatnosci do
spozycia bedzie sie rowniez uwazac date opisang jako ,najlepiej spozy¢ (nalezy spozy¢ do)....".

3. W przypadku dostarczenia towaru niezgodnego z zamdéwieniem lub niewtasciwe] jakosci, badz
niedostarczenia zamoéwionego towaru w wymaganych godzinach, a takze niedokonania
niezwfocznej jego wymiany na towar wfasciwy, Zamawiajacy ma prawo dokonania zakupu
zamowionego towaru w dowolnej jednostce handlowej, bez wyznaczania Wykonawcy
dodatkowego terminu na uzupetnienie badZ poprawe dostaw, z wytgczeniem obowigzku
uzyskania stosownego upowazniania do wykonania zastepczego, o ktérym mowa w art. 480
kodeksu cywilnego. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

4. Dostawy winny by¢ realizowane przy uzyciu srodkéw transportowych przeznaczonych do
przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

5. Kazdy produkt winien by¢é wyprodukowany i wprowadzony do obrotu zgodnie z normami

systemu HACCP — Systemu Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli.



10.

11.

12.

13.

14.

C

. W przypadku niezgodnosci dostarczanych artykutéw z wymogami i opisem zawartym w SWZ,

Zamawiajgcy odmoéwi odbioru tych artykutéw.

Na dostarczany towar, Wykonawca winien posiadaé atest laboratoryjny, ktéry bedzie

udostepniony na prosbe Zamawiajgcego.

Koszt dostawy i roztadunku dokonywany jest na koszt i ryzyko Wykonawcy. Za dostarczong

zywnos¢ (w tym stan jakosciowy) odpowiada Wykonawca do momentu odbioru zrealizowanego

zamowienia przez Zamawiajgcego.

. Zamawiajacy dopuszcza zastosowanie produktéw rédwnowazinych na caly asortyment
stanowigcy przedmiot zamodwienia, tj. produktéow innych producentéw niz wymienione w
dokumentach z zastrzezeniem, by ich minimalne parametry jakosciowe nie byty gorsze niz
parametry i cechy wskazanych produktéw.

Gramatura oferowanego produktu rownowaznego nie moze by¢ nizsza niz gramatura produktu
wskazanego w Wykazie asortymentowo-cenowym stanowigcym Zatgcznik nr 3 do Zaproszenia
do ztozenia oferty cenowej.

Zaoferowane produkty rownowazne muszg posiada¢ te same walory organoleptyczne (smak,
zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawiera¢ w swoim sktadzie te same surowce uzyte
do produkcji, co produkt okreslony przez Zamawiajgcego.

Wykonawca jest zobowigzany dostarcza¢ jednorazowo wszystkie ztozone w ramach zaméwienia
artykuty spozywcze. Zamawiajacy nie wyraza zgody na dzielenie zamdwienn na wielokrotne
dostawy. Odstepstwo od ww. zasady wymaga kazdorazowo zgody Zamawiajgcego.

Wykonawca winien dostarczy¢ zamowiony towar kazdorazowo wraz z czytelnie wystawionym
dowodem dostawy.

Wymagania szczegétowe:

zes¢ | — Zakup i dostawa warzyw i owocow:

1) Cebula - zdrowa, czysta, bez uszkodzen, scista, dojrzata, bez plam gnilnych, jednolita
odmianowo, niezmarznieta, szyjka zaschnieta, tuska sucha niepopekana.
Niedopuszczalne nadgnite, zgnite, bez lub z uszkodzong tusky, zamarzniete;

2) Czosnek - gtowki zdrowe, zwarte bez plesni, czyste, bez zmian i objawdw gnicia, obcych
zapachéw i posmakow;

3) Niedopuszczalne nadgnicia gtowki, obecnos$é gasienic, obce zapachy, uszkodzenia
mechaniczne, gtéwki przerosniete, pozostatosci srodkéw ochrony roslin;

4) Kapusta biata - gtowki czyste, Swieze, Sciste, niezwiedniete, zdrowe, zapach swoisty,
jednolite odmianowo, nieuszkodzone;

5) Kapusta pekinska - gtéwki czyste, Swieze, $ciste, niezwiedniete, zdrowe, jednolite

odmianowo, nieuszkodzone, ksztatt gtéwki wydtuzony, wysokos¢ gtéwki 30-40cm;



6) Kapusta kiszona - smak i zapach wtasciwy;

7) Koperek - czyste, zdrowe, niezwiedniete, jedrne, jednolite odmianowo w partii, bez
nadmiernego zwtdknienia, zapach i smak charakterystyczny, bez uszkodzen
spowodowanych chorobami oraz szkodnikami;

8) Marchew - korzenie jedrne, zdrowe, czyste, cate, niepopekane, bez bocznych rozwidlen
i rozgatezien, jednolite odmianowo w partii, dtugos¢ korzenia min 10 cm, bez oznak
psucia;

9) Wioszczyzna — korzen marchwi, pietruszki, selera i liscie pora jedrne, zdrowe, czyste, nie
zwiedniete, bez oznak psucia;

10) Natka pietruszki - czysta, zdrowa, niezwiednieta, jedrna, jednolita odmianowo w partii,
bez nadmiernego zwidknienia, zapach i smak charakterystyczny, bez uszkodzen
spowodowanych chorobami oraz szkodnikami;

11) Ogodrek kiszony - jedrny, Swiezy, opakowanie bez uszkodzen;

12) Ogoérek sSwiezy gruntowy - jedrny, wyrosniety, skorka ciemnozielona do zielonej.
Niedopuszczalne ogérki o matowej skérce i z6ttym zabarwieniu. Nie powinny miec
biatawych, bragzowych lub zéttawych przebarwien;

13) Pomidory (rézne rodzaje) - cate, czyste, Swieze, zdrowe, wolne od oznak podgnicia,
jedrne, bez peknie¢, zabliznien i skorkowacen, ksztatt, barwa, srednica
charakterystyczne dla odmiany, w partii jednolite odmianowo;

14) Por - cate, zdrowe, czyste, Swieze, wolne od szkodnikéw i uszkodzen nimi
spowodowanych, bez peddéw nasiennych, wolne od nadmiernego zawilgocenia
zewnetrznego, bez obcych zapachéw i smakdéw, minimalna srednica 2,0 cm;

15) Pieczarki — biate, cate, swieze, zdrowe o twardym, zwartym migzszu, czyste, bez oznak
psucia;

16) Rzodkiewka peczek - cata, zdrowa, czysta, swieza, praktycznie wolna od szkodnikow i
uszkodzen przez nie spowodowanych, bez obecnych smakéw i zapachdéw oraz
nadmiernego zawilgocenia;

17) Satata lodowa — liscie zdrowe, Swieze, bez uszkodzen, czyste, niezwiedniete, bez lisci
zanieczyszczonych ziemig, wolne od owadow i uszkodzen nimi spowodowanych, bez
oznak nadgnicia, obcych smakow i zapachéw, bez uszkodzonego opakowania;

18) Szczypior - liscie barwy intensywnie zielonej, wewnatrz puste, cienkie, delikatne,
igietkowate, czyste, zdrowe, bez uszkodzen, oznak wiedniecia i gnicia;

19) Burak — cate bulwy, jedrne, czyste, zdrowe, niezwiedniete o ksztatcie i zabarwieniu

charakterystycznym dla odmiany;



20) Ziemniaki - cate, jedrne, czyste, zdrowe, niezwiedniete o ksztatcie i zabarwieniu

charakterystycznym dla odmiany, niezzieleniate, bez pustych miejsc wewnatrz,
jednolite odmianowo, nieporosniete tj. spetniajgce wymagania w zakresie jakosci
handlowej ziemniakdw okreslonych w Rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 29 pazdziernika 2003 r. w sprawie szczegétowych wymagan w zakresie
jakosci handlowej ziemniakdéw (Dz. U. z 2020 r. poz. 371 z pdzn. zm.). Niedopuszczalne
zaparzenie, obce smaki i zapachy, zamarzniecie, pozostatos¢ srodkéw ochrony roslin,
zaplednienie tj. spetniajgce wymagania w zakresie jakosci handlowej ziemniakéw
okreslonych w Rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 29 pazdziernika
2003 r. w sprawie szczegdétowych wymagan w zakresie jakosci handlowej ziemniakéw

(Dz. U. 22020 r. poz. 371 z pdin. zm.);

21) Owoce Swieze - zdrowe, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, jedrne, jednolite

odmianowo, prawidtowo wyksztatcone z typowym zabarwieniem, migisz owocow

soczysty, bez sladoéw plesni i podgnicia;

Czesc Il — Zakup i dostawa mrozonek i ryb:

1)

3)

Mrozonki - bez sladéw uszkodzenia opakowania oraz rozmrozenia, widoczne terminy
przydatnosci do spozycia minimum 2 miesigce. Kawatki mrozonek warzywnych dajgce
sie tatwo rozdzieli¢;

Ryby, filety mrozone — bez skéry, o barwie od biato-szarej do kremowej z
nieznacznymi przebarwieniami wzdtuz kregostupa i linii bocznej. Niedopuszczalny
smak i zapach miesa kwasny gnilny;

Termin przydatnosci do spozycia minimum % terminu przewidzianego dla danego

produktu, oznakowane zgodnie z wymaganiami;

Czesc Il — Zakup i dostawa nabiatu i produktéw mlecznych:

1)

Ser 76tty — opakowania bez uszkodzen, zapach i barwa charakterystyczne dla gatunku,
bez zaplesnienia. Niedopuszczalne uszkodzenia opakowania, obce posmaki i zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne;

2) Jogurt, kefir, mleko, serki — bez obcych zapachdéw i smaku. W nieuszkodzonych

opakowaniach;

3) Termin przydatnosci do spozycia minimum % terminu przewidzianego dla danego

produktu i oznakowane zgodnie z wymaganiami;

Czes¢ IV — Zakup i dostawa art. spozywczych réznych:

1)
2)

S6l — biata, niezbrylona;

Cukier krysztat — biaty, niezbrylony, bez zanieczyszczen;



6)

Przyprawy, ziota, nasiona, maka — opakowania bez uszkodzen. Niedopuszczalne
zamoczenia oraz uszkodzenia mechaniczne;

Przetwory zbozowe - ryz, makaron, kasze, groch, soczewica itp. — ziarna zdrowe, czyste,
dojrzate, wolne od szkodnikéw (owaddw oraz roztoczy);

Jaja klasy | (wolny wybieg lub $ciétkowe) - termin przydatnosci do spozycia minimum
% terminu przewidzianego dla danego produktu, oznakowane zgodnie z wymaganiami;
Wszystkie produkty w stoikach, puszkach, butelkach muszg mieé¢ widoczny termin

przydatnosci do spozycia.



